APIARIOY P
coudranLzocns e
ALTAMIRA HUILA '
NOREBRE PRODUCTO HIEL DE ABEJAS
REGISTRO SAMITARID
DESCRIPCION FISICA Producic obtenide del panal de miel pura de sbelas Apls Mieliifera,
COMPOSICION Miet de abel .
CUALITATIVA ja pua
PESO E000m, 1000ml, 580ml, 300mi, 170wl 25ml, 10ml.
ALMACENARBIENTO czia sobre base o astibas, a temperatura ambiente en lugar fresco ¥ 8800
EMPAGUE Plasticn pet, rasco vidio, bolsa,
- , Galén por 5000mi, bolslia por 1000mi, canecs por 500mi, bocdn 300w, 170, chupo
PRESENTACIONES 500m), 26ml sobre 10, ;
VIDA UTIL ESPERADA 12 mases.
CONSUMBIDOR FIAL Como Matena prima para la indusitia de alimentos, consumos directo
FORMA Linuklp esneso
EMPAQUE URIDAD
PESO £000ml, 1000md, 500mi, 300mi, 170w, 25mi, 10wl
ORGANGLEPTICOR
TEATURA COLOR SAROR
Linulda viscosa Caf@sﬁe{f&iﬁfa@c&;’am@sa&: Budce, caracteristico
' MICROBIOLOGICOS
Pardmealio
Aspactos o 2 - o Novma
CRITERIOS DE CALIDAD i
fohos v leveduras g | 3 10 100 3
Racuenio de Hesolucitn 1057 ds 2040
clostridium sulfilo 3 10 100 3 #in Protecclén soclal
reductor UFCH,
FISICO-QUBIICOS
. Parametro Momma
specios % | sopecia | % | Aspedo | %
: 18| Sacs 1
Agua 8| Sscarosa Resslucién 1057 de
Fruciosa 38 1 maltosa 7.4 2010 Bin Proteccidn
Giros soois
Gluoosa 3 ieares 5
; {2 mis! de abeja Hapycampo es natural producto de la
Observaciones exiraccion del panal de abejas sivestres v de aplario,
CONRDICIONES DE BANEJD | CONDICIONES DE MANEID
¥ CONSUNO 7. La rmiel Ge abejas debe permanecer almacenado en temperatura amblente en su
respectivo empagus v lepado
CONDMCIONES DE CONBURD
1. Cansuma Ia poroion deseada v deje slempre el producto tapado
COMDICIORES BE 1. Por no cumplimients de criterios de calidad {cotor, olor , sabor, cusipo auirafio,
DEVOLUCION peso,
caniidad, presentacion)
7. Toda davolucidn del producto debs ser sntregada en fisico y en su empague
original y debe ser nolificads en la sigidentes & horas posteriores sl vecibo
) 3. Mo se aceplan devoluciones por venchiniento del produdio,
CONDICHIRES DE 1. Ei producio serd ransportado en vehicudos el cual debe garaniizar los vesgos 2 la
TRAMSPORTE Y inocyuidad
DISTRIBUCION 2 B} vehiculo se snconfrara en perfectas condicionss de sanitizacion , estibado
4. Bl vehlculo deberd poriar su respective concepio sanliario Favorgble v vigente
PRECAUCIONES @ (Consumase con precaucion en paclentes hipersensibles a cuzlgidera de sus

companenies
e Producio no recomendado para nifios menores de 1 alie,
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APIARIO Y : |
, FICHA TECRICA JON:
COMERGIALIZADORA . VERSION: 01
ALTAMIRA HUILA PRODUGTO TERMINADO
NOMBRE PRODUCTD PROPOLED
REGISTRO SANITARIG

DESCRIPCION FIRICA

Producio ohlenido del panal v con miel pura de abselas Apis Misflifera,

Propolso de Mis! de abeia plia {(resines, balsamos, aceiltes esenclales contenidos en o

COMPOSICION CUALITATIVA panal de las abeias)
PESD 1855, 300
ALMACENAMIENTO caia sobre bese o estibas, a lempeislvra smblenls en lugar fresco ¥ seto |
ERPAQUE Plastivo pel, frasoo vidilo,
PRESENTACIDNES Frasco pat 1650, 3000, frasce booon 3004
VIDA UTH ESPERADA 12 meses,
CONSUBRDOR FINAL congumes dirscio .
FORMA Liguldo espeso
EMPAOUE UNIDAD
PESC 16850, 3000,
CRGANOLEPTICOS ]
) TEXTURA COLOE SABOR
Ligultls viscosa, con o sy
microfmgmentos de Caracteristico acaramelado Duice, caracieristico
> clare
pana}
MICROBIDLOGIOR
Paramefro
o ros Aspecios Norma
CRITERIOE DE CALIRAD fi i & o]
gif::‘fg ;“ff;;f;?ﬂ 3 1 1100) 3 | esotucion 1057 ds 2010
S i LY ] it Protes faf
sulfito reductor UFClg. | ° 10 0oy 3 in Proteccién socia
FISICO-LHHBICOS
Aspect Pardmalro ; Morma
peCios % aspacl % § Aspscin | %
& 81 8¢ S 1
e ! SACATON: Resolciin 1057 do
Fruetosa 8 naliosa 75 40 8lin Proteccidn
. Ciros socist
Glucosa 31 AzuCaEs 5
5% L& miel de sbela Hapyosanpo es naturel producto de ta
) aciones sxiracoion del pangl de abelas silvestres y de aplado,
CONDICIONES DE MANEJO Y | CONDICIONES DE MARELD
CONSURIO 1. o propolen de mie! de sbejas debe permanecer almacenado en lemperatura ambients
e 5u fespectivo empacue v Bpado
CONMCIONES DE CONSURMO
1. Consuma la porcion desaads v deje slempre of producio izpado
CONINOIDNES DE 1. Por no cumplimiento de ariterios de calidad (colar, Olar | sabor, Cuelpo eXiralin, pesa,
DEVOLUCION cantidad, presentacitn)
2. Toda devolucion de producio debe ser entragads en fisico y en su empaque oiginal v
debe ser nolificada en ka siguisnies 6 horas posleriores &l racibo
3, No se aceptan devoluciones por vencimisniy de! producio.
CONDICIONES DE 1, £l producio serd fransportado en vehiculos of cusl debe garantizar los riesgos ala
TRANSPORYE Y noculdad
DISTRIBUCION 2 £l vehiculo se encenirara en perfecias condivionas de sanitizacion | eslibado

3. £l vehiculo deberd portar su respective conceplo sanitario Favorable y vigenie |
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